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Massimo Rossi propone il menu del ........
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martedi 21 febbraio
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*» Spiedini di Arlecchino con aceto di more,

crissini farciti con.MuzzaRE della Valdichiana,
arancini di farro'tricolori, tartellette con

pure di broccoli e"aadolata di plt'osciutto
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Tagliatelle in rosso con ragu di pollo del Valdarno e
zucca, testaroli di gra;no verna al grlgm del Casentino
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Tagliata di vitello con salsa alla 'salvia.e rosmarino
Patate e carciofi al tegame di coccio

(bevande escluse)
Disponibile carta dei vini del ter
con servizio al bicchiere

dalle ore 22,00 si danza con musica

caraibica e brasiliana
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Associazione
Cuochi Arezzo

Slow Food®
Val di Chiana

Allesnza
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Ambasciata
Del Gusto




